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DESCUBRE NUESTRA BODEGA

CON MAS DE 150 VINOS
VISIT OUR WINERY WITH MORE
THAN 150 WINES

PARA PICAR/ TO SHARE

/2 RACION TIENDA
1400€ 20,00€ 14,00 ¢

A

LLEVATE A CASA UNA

SELECCION PERSONAL DE VINOS
TAKE HOME AN EXCLUSIVE
WINE'S SELECTION

L .

TABLAS DE QUESOS “XERIGOTS”
CHEESE BOARDS "XERIGOTS"

1/5
12,00 €

WINL&
TAPAS

tamarit

TIENDA

JAMON IBERICO AL CORTE Y PAN .
TABLA ESPECIALIDADES DE ESPANA

DE CRISTAL CON TOMATE
IBERIAN HAM AND CRISPY BREAD WITH RUBBED TOMATO

TABLA DE EMBUTIDOS IBERICOS CON PAN 11,00 €

DE CRISTAL CON TOMATE
ASSORTMENT OF IBERIAN COLD CUT AND
CRISPY BREAD WITH RUBBED TOMATO

ANCHOAS DE LA ESCALA DOBLE 0 (1 UN.)
ANCHOVIES OF "LA ESCALA DOBLE 0" (UNIT PRICE)

PAN CRISTAL TOSTADO CON TOMATE (4 UN.)
CRISPY BREAD WITH RUBBED TOMATO (4 UNITS)

ENSALADILLA RUSA CON PICOS DE PAN
RUSSIAN SALAD (SPECIAL POTATOE SALAD)
WITH “PICOS” (CRUNCHY BREAD)

NACHOS DIP

[GUACAMOLE, CHEDDAR & SALSA PICANTE)
NACHOS DIP (GUACAMOLE, CHEDDAR
& SPICY SAUCE)

TERRINE DE MI-CUIT DE FOIE CON TOSTAS
FOIE MI-CUIT TERRINE WITH TOAST

CROGUETAS ARTESANAS DE POLLO ASADO (4 UN.)
ARTISAN ROAST CHICKEN CROQUETTES (4 UNITS)

CROQUETAS ARTESANAS DE JAMON (4 UN.)
ARTISAN IBERIAN HAM CROQUETTES (4 UNITS)

CROGUETAS ARTESANAS DE CHULETA DE VACA MADURADA (4 UN.)
ARTISAN AGED BEEF CHOP CROQUETTES (4 UNITS)

MINI FONDUE DE QUESO CAMEMBERT

AL HORNO CON PICOS DE PAN (150 GR.)
MINI CAMEMBERT CHEESE FONDUE WITH
“PICOS™ (CRUNCHY BREAD) (150 GR.)

APERITIVOS & SNACKS

2 OSTRAS DEL DELTA DEL EBRO & 1 COPA DE CAVA
2 OYSTER FROM DELTA DEL EBRO & T GLASS OF CAVA

OSTRA DEL DELTA DEL EBRO (UDS)
OYSTER FROM DELTA DEL EBRO (BY UNITS)

DADOS DE QUESO EN ACEITE CON ACEITUNAS
OILY CHEESE BITES WITH OLIVES

PATATAS CHIPS / CHIPS

GILDA (PINCHO DE ANCHOAS, PIPARRAS Y ACEITUNAS) (2 UN.)
"GILDA" (TOOTHPICK THREADED WITH OLIVES, CHILLI
PEPPERS AND ANCHOVIES) (2 UNITS)

18,00 €

2,60 €

4,50 €

6,00€ 9,00¢€

10,00 €

17,00 €

1,50 €

1,50 €

9,20 €

15,00 €

9,00 €

4,00 €

4,00 €

2100 :E
3,00 €

151
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BURRATA CON TOMATE EXTRA PELADO
Y ACEITE DE ALBAHACA

BURRATA WITH EXTRA PEELED TOMATO AND BASIL OIL
TARTAR DE TOMATE, AGUACATE Y MANGO

CON HABITAS BABY

TOMATO TARTAR WITH AVOCADO, MANGO AND BABY BEANS

TARTAR DE SALMON
SALMON TARTAR

STEAK TARTAR DE TERNERA
BEEF STEAK TARTAR

CARPACCIO DE TERNERA CON PARMESANO
BEEF CARPACCIO WITH PARMESAN CHEESE

CARPACCIO DE BACALAO SOBRE COULIS DE TOMATE
COD CARPACCIO ON TOMATO COULIS

ALCACHOFAS CONFITADAS CON JAMON IBERICO
CONFIT ARTICHOKES WITH IBERIAN HAM

13,00 €

13,50 €

15,30 €

19,00 €

14,50 €

14,50 €

13,50 €

T

11,00 €

A

MAHON SEMI, PAYOYO, IDIAZABAL AHUMADO DOP,

MARANTONA CURADO Y CABRALES.

SPANISH SPECIALITIES BOARD

MAHON SEMI, PAYOYO, SMOKED IDIAZABAL DOP,
CURED MARANTONA & CABRALES.

TABLA CATALANES
MONTREIX, TOU DE CABRA GARROTXA, CURADO DE VACA,

CURADO DE CABRA Y AZUL CREMOSO DE CABRA.
CATALAN BOARD

MONTREIX, GOAT TOU DE GARROTXA, CURED COW,
CUREDGOAT & GOAT CREAMY BLUE.

TABLA FRANCESES
BRIE CREMIER, MUNSTER FERMIER, MORBIER, COMTE 7M

Y TOMME DE SAVOIA

FRENCH BOARD

BRIE CREMIER, MUNSTER AGED, MORBIER, COMTE 7M
AND TOMME DE SAVOIA

TABLA INTERNACIONALES

BRIE DE MEAUX, MUNSTER AFINADO, SHROPSHIRE,
CABRALES Y AFUEGA'L PITU ROXU.
INTERNATIONAL BOARD

BRIE DE MEAUX, MUNSTER AGED, SHROPSHIRE,
CABRALES & AFUEGA'L PITU ROXU.

TABLA CLASICOS
BRIE CREMIER, TALEGGIO RESERVA, MADURADO DE VACA

BIO, CHEDDAR VIEJO BLOC Y PERALZOLA.

LASSICS BOARD

RIE CREMIER, TALEGGIO RESERVA, COW MATURED BIO,
AEDDAR OLD BLOC & PERALZOLA.

TORTILLA DE PATATAS INDIVIDUALES
SPANISH OMELETTES - INDIVIDUAL

RACION

TORTILLA DE PATATAS Y PAN DE CRISTAL CON TOMATE 10,00 €

POTATO OMELETTE AND BREAD WITH RUBBED TOMATO

TORTILLA DE PATATAS CON VIRUTAS DE JAMON IBERICO

Y PAN DE CRISTAL CON TOMATE
POTATO OMELETTE WITH SHAVINGS OF IBERIAN HAM
AND BREAD WITH RUBBED TOMATO

TORTILLA DE PATATAS CON CREMA DE QUESO

TRUFADA Y PAN DE CRISTAL CON TOMATE
POTATO OMELET WITH TRUFFLE CHEESE CREAM
AND BREAD WITH RUBBED TOMATO

12,50 €

Plato fuerte / Main course

MOLLETE ITALO-IBERICO (MOZZARELLA, JAMON IBERICO Y CREMA DE TRUFA)
ITALO-IBERIAN “MOLLETE" (MOZZARELLA, IBERIAN HAM AND TRUFFLE CREAM)

PAN DE PITA RELLENO DE PULLED PORK Y CEBOLLA ENCURTIDA

[MOZZARELLA, JAMON IBERICO Y CREMA DE TRUFA)
PITA BREAD STUFFED WITH PULLED PORK AND PICKLED ONION

PIZZELLA (MARGARITA O PROSCIUTO O PEPPERONI)
PlZZELLA (MARGARITA OR PROSCIUTO OR PEPPEROND

BRIOCHE DE RABO DE BUEY / BRIOCHE WITH STEWED OXTAIL

HABITAS BABY CON JAMON IBERICO
BABY BEANS WITH IBERIAN HAM

CALAMARES CON BUTIFARRA Y CEBOLLA
SQUID WITH SAUSAGE AND ONION

ALBONDIGAS CON SEPIA AL ESTILO MEDITERRANEO
MEDITERRANEAN MEATBALLS WITH CUTTLEFISH

CARRILLERAS A BAJA TEMPERATURA
PORK CHEEK PADS AT LOW TEMPERATURE

BRIOCHE DE TINTA DE CALAMAR RELLENO DE RABAS FRITAS CON MAYONESA KIMCHI
STUFFED SQUID INK BRIOCHE OF FRIED SQUID AND KIMCHI MAYONNAISE

TAMARIT

Beach Resort

13,00 €

14,00 €

8,00 €

15,00 €
15,00 €

17,50 €

17,30 €

19,50 €

13,50 €




